
MARQUÊS DE MONTEMOR TINTO
Quinta da Plansel | Montemor-o-Novo

Herkunft Alentejo | Portugal

Produzent Quinta da Plansel | Montemor-o-Novo

Traubensorte Aragonez | Trincadeira | Touriga Franca

Vinifikation
Temperaturkontrollierte Gärung im Edelstahl-
tank

Farbe Violett-Rot

Aroma
Feine elegante und fruchtige Beerennoten, 
würzig, Touch Veilchen und Orangenblüten.

Charakter
Weich und samtig, mit dichtem Saft und ange-
nehmer Säure. Erfreulicher fruchtiger Abgang.
Der ideale gefällige Grillwein.

Passt zu
Fleisch- und Wildgerichten, Rahm- und Nudel-
gerichten, Pizza und zur mediterranen Küche.

Ausschanktemperatur 16° - 18° Grad

Lagerfähigkeit 3 - 5 Jahre
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